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BURGER HALLUMI
HALLUMI BURGER

ŻUR Z MANGALICY 
MANGALICASOURSOUP | MANGALICA KYSELA POLÉVKA 
mangalica, ziemniak truflowy, żółtko, śmietana
mangalica, truffle potato, egg, cream

TARTINE BRIOCHE

BURGER WOŁOWY ANGUS
ANGUS BEEF BURGER
bekon, cheddar, karmelizowana cebula, ogórek kiszony, pomidor malinowy,

 

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ
BEEF TENDERLOIN STEAK

 

TATAR Z SEZONOWANEJ WOŁOWINY
SEASONED BEEF TARTARE

 

MŁODA WIEPRZOWINA W GALARECIE
YOUNG PORK IN ASPIC 
chrzan, cydr, gorczyca, jabłko,pyłek pszczeli
horseradish, cider, mustard seeds, apple, bee pollen

szparagi, demiglace, czosnek niedźwiedźi, croustade
Asparagus, demi-glace, wild garlic, croustad

rydze, por, karmelizowana cebula, majo limonkowe, 
musztarda francuska, ogórek marynowany, sałata rzymska, fryty
saffron milk cap mushrooms, leek, caramelized onion, lime mayo, French
mustard, pickled cucumber, romaine lettuce, fries

rostbef wołowy, crème fraiche z estragonem, 
emilgrana, porzeczka, pikle, słonecznik
roast beef, tarragon crème fraîche, emilgrana, currant, pickles, sunflower

buratta, pesto, 12-sto letni ocet balsamiczny, 
assiette z pomidora, malina
burrata, pesto, 12-year-aged balsamic vinegar, tomato assiette, raspberry

majo limonkowe, musztarda francuska, sałata, fryty stekowe
bacon, cheddar, caramelized onion, pickled cucumber, raspberry tomato,
lime mayo, French mustard, lettuce, steak fries

żółtko,szalotka, korniszon, majonez truflowy, borowik, słonecznik
egg yolk, shallot, gherkin, truffle mayonnaise, cep mushroom, sunflower seeds

45PLN
90g/170g

45 PLN
90g/150g

59 PLN
80g/100g

65 PLN
125g/230g

73 PLN
130g/130g

189 PLN
200g/250g

75 PLN
200g/230g

35 PLN
300g/100g
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RACK OF LAMB

KWIATY CUKINII W TEMPURZE
 

 

TEMPURA ZUCCHINI FLOWERS
 

33 PLN
60g/120g

33 PLN
100g/60g

33 PLN
100g/90g

57 PLN
80g/200g

69 PLN
160g/180g

172 PLN
160g/250g

63 PLN
220g/220g

BAKŁAŻAN | EGGPLANT | LILEK
 

PIECZONE JAGODY BESKIDZKIE
ROASTED BESKID BLUEBERRIES

 

MONOPORCJA BIAŁA CZEKOLADA
WHITE CHOCOLATE DESSERT 
mus truskawkowy, migdały, żel truskawkowy, consommé
truskawkowe | strawberry mousse, almonds, strawberry
gel, strawberry consommé

BEZA SZWAJCARSKA | SWISS MERINGUE 
jogurt, mascarpone, rabarbar, marakuja,mięta
yogurt, mascarpone, rhubarb, passion fruit, mint

A’LA CEZAR 
Z KURCZAKIEM KUKURYDZIANYM SUPREME 
A’LA CAESAR WITH CORN-FED CHICKEN SUPREME

 

asiette z pomidora, babaghanous, jarmuż, bób
tomato assiette, baba ghanoush, kale, broad beans

sałata rzymska, bekon, pomidorki koktajlowe, emilgrana
romaine lettuce, bacon, cherry tomatoes, emilgrana

miódz pasieki św. Ambrożego, lody z pyłkiem pszczelim,
słonecznik, sable | honey from st. Ambrose apiary, bee
pollen ice cream, sunflower seeds, sablé

straciatella, papryka,letnia trufla, majonez truflowy,
rzodkiewka
stracciatella, bell pepper, summer truffle, truffle mayonnaise,
radish

ziemniak, młody groszek, demi glace, młoda marchew,
czerwona porzeczka
potato, green peas, demi-glace sauce, young carrot, red currant
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Zamówienia dań od 12.00 | Orders for dishes from 12.00

FRYTKI ARIES
ARIES FRIES
Ketchup
Majo trufla

17 PLN 

150g

3 PLN/40g 

5 PLN/40g
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NACHOSY
NACHOS

15 PLN 

60g

ORZESZKI
PEANUTS

25 PLN 

100g

OLIWKI
OLIVES

20 PLN 

100g

GRISSINI 19 PLN 

125g

OSTRYGA GILLARDEAU
GILLARDEAU OYSTER

 

 

BOGACTWO SERÓW 
A SELECTION OF CHEESES

 

SET OSTRYG GILLARDEAU
GILLARDEAU OYSTERS SET

 

 

LETNIA TRUFLA | SUMMER TRUFFLE

sosmignonette, cytryna | mignonette sauce, lemon

sosmignonette, cytryna, ocet z czarnego bzu, piana z antonówki 
mignonettesauce,lemon, elder berry vinegar, antonovka apple foam

konfitura śliwkowa,miód truflowy, galaretka z jabłka, chipsy gryczane
plumjam, truffle honey,apple jelly, buckwheat chips

 20PLN
1g

30 PLN
60g/20g

51 PLN
150g/60g

86 PLN
180g/60g
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PILSNER URQUELL 4,4% 

NAPOJE ZIMNE | COLD BEVERAGES
COCA-COLA ZERO, COCA-COLA, SPRITE, FANTA, KINLEY TONIC
CAPPY SOK OWOCOWY | CAPPY FRUIT JUICE
SOK ZE ŚWIEŻYCH OWOCÓW | FRESHLY SQUEEZED FRUIT JUICE
WODA KINGA PIENIŃSKA | KINGA PIENIŃSKA WATER

NAPOJE GORĄCE | HOT BEVERAGES
HERBATA (JULIUS MEINL) | TEA (JULIUS MEINL) 

PIWA BEZALKOHOLOWE | NON-ALCOHOLIC BEERS
PERONI NASTRO AZZURRO 0% 
LECH FREE 0%
LECH 0% ELDERFLOWER-LEMON 

KSIĄŻĘCE PSZENICZNE 0% 

LEMONIADA OWOCOWA / KLASYCZNA
FRUIT/CLASSIC LEMONADE
KINGA PIENIŃSKA TONIC
THOMAS HENRY TONIC
FUZETEA

KAWA (JULIUS MEINL) | COFFEE (JULIUS MEINL)
ESPRESSO

AMERICANO
LATTE MACCHIATO
CAPPUCCINO
DOPPIO 
FLAT WHITE 

PERONI NASTRO AZZURRO 5%
CAPTAIN JACK 6%

LECH ELDERFLOWER-LEMON 4%

KSIĄŻĘCE MIODOWE 4,5%
PIWO KRAFTOWE ARIES Z BROWARU JANA
ARIES CRAFT BEER FROM BROWAR JAN

PSZENICZNE NIEFILTROWANE | UNFILTERED WHEAT BEER – 5,6%
PILS – 4,6%
SCHWARZ BIER – 5,6%
NULLO – 0%

13 PLN | 250ml
14 PLN | 250ml
31 PLN | 200ml
10/16 PLN
300/700ml

18 PLN | 200ml

21 PLN | 330ml
16 PLN | 400ml

19 PLN | 500ml

19 PLN | 500ml
31 PLN | 500ml

14 PLN | 300ml
16 PLN | 200ml
16 PLN | 250ml

21 PLN | 330ml
14 PLN | 330ml
18 PLN | 400ml

19 PLN | 500ml

14 PLN | 200ml

12 PLN | 40ml
12 PLN | 140ml
22 PLN | 300ml
16 PLN | 220ml
18 PLN | 80ml
18 PLN | 140ml

22 PLN | 400ml

piwa butelkowe | bottled beers 
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KOKTAJLE KLASYCZNE | CLASSIC COCKTAILS
COSMOPOLITAN
WÓDKA, COINTREAU, SOK Z ŻURAWINY, SOK Z LIMONKI VODKA,
COINTREAU, CRANBERRY JUICE, LIME JUICE

HUGO 
SYROP Z BZU, LIMONKA, FRIZZANTE, WODA GAZOWANA, MIĘTA
ELDERFLOWER SYRUP, LIME, FRIZZANTE, CARBONATED WATER, MINT

MINT JULEP
MONKEY SHOULDER WHISKY, SWEET, ŚWIEŻA MIĘTA
MONKEY SHOULDER WHISKY, SWEET, FRESH MINT
WHITE NEGRONI 
HENDRICK’S, ITALICUS ROSOLIO DI BERGAMOTTO, LILLET BLANC,
LEMON ZEST

MOJITO
RUM, ŚWIEŻA LIMONKA, MIĘTA, WODA GAZ., CUKIER TRZCINOWY
RUM, FRESH LIME, MINT, SPARKLING WATER, CANE SUGAR

PORN STAR MARTINI
WÓDKA WANILIOWA, LIKIER PASSOA, WINO MUSUJĄCE,
PUREE Z MARAKUI, SOK Z LIMONKI, SWEET
VANILLA VODKA, PASSOA LIQUEUR, SPARKLING WINE,
PASSION FRUIT PUREE, LIME JUICE, SWEET

SARTI SPRITZ
SARTI, FRIZZANTE, WODA GAZOWANA, LIMONKA
SARTI, FRIZZANTE, SPARKLING WATER, LIME
APEROL SPRITZ
APEROL, FRIZZANTE, WODA GAZOWANA, ŚWIEŻA
POMARAŃCZA APEROL, FRIZZANTE, SPARKLING WATER,
FRESH ORANGE
CAMPARI SPRITZ
CAMPARI, FRIZANNTE, WODA GAZOWANA, ŚWIEŻA POMARAŃCZA
CAMPARI, FRIZANNTE, SPARKLING WATER, FRESH ORANGE

MARGARITA STRAWBERRY
TEQUILA GOLD, COINTREAU, SOK Z LIMONKI, PUREE TRUSKAWKOWE
TEQUILA GOLD, COINTREAU, LIME JUICE, STRAWBERRY PURÉE

WHISKEY SOUR 
BOURBON, SOK Z CYTRYNY, SWEET, BIAŁKO, ANGOSTURA, BOURBON,

LEMON JUICE, SWEET, EGG WHITE, ANGOSTURA

MOSCOW MULE 
WÓDKA, PIWO IMBIROWE, LIMONKA
VODKA, GINGER BEER, LIME

SMOKED OLD FASHIONED
BOURBON, ANGUSTURA BITTERS, CUKIER TRZCINOWY,WIŚNIA KOKTAJLOWA 

 

39 PLN
100ml

38 PLN
250ml

37 PLN
200ml

37 PLN
200ml

42 PLN
80ml

28 PLN
120ml

29 PLN
120ml

34 PLN
120ml

34 PLN
120ml

44 PLN
140ml

42 PLN
100ml

37 PLN
200ml

49 PLN
120/60ml

BOURBON, ANGOSTURA BITTERS, CANE SUGAR, COCKTAIL CHERRY 
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JAFFA CAKE 
WÓDKA, LIKIER POMARAŃCZOWY, BIAŁA CZEKOLADA,
SUSZONE POMARAŃCZE, CZEKOLADA DESEROWA, MARMOLADA
VODKA, ORANGE LIQUEUR, WHITE CHOCOLATE,

DRIED ORANGES, DARK CHOCOLATE, MARMALADE

GOLDEN DELICE 
WÓDKA, LIKIER BRZOSKWINIOWY, SYROP Z CZARNEGO BZU, LIMONKA
VODKA, PEACH LIQUEUR, ELDERBERRY SYRUP, LIME
GRAPEFRUIT COLLINS 
GIN, ŚWIEŻY GRAPEFRUIT, SWEET, 
PODTLENEK AZOTU (N2O) , SUSZONE OWOCE
GIN, FRESH GRAPEFRUIT, SWEET, 
NITROUS OXIDE (N2O), DRIED FRUIT

ROSMARITAS 
TEQUILA, APEROL, CYTRYNA, ROZMARYN, GRAJFRUT 
TEQUILA, APEROL, LEMON, ROSEMARY, GRAPEFRUIT

LIMONCELLO SPRITZ 
LIMONCELLO, FRIZZANTE, WODA GAZOWANA, CYTRYNA, LIMONKA,
ARBUZ, LIMONCELLO, FRIZZANTE, SPARKLING WATER, LEMON,
LIME, WATERMELON
ARIES AMIGOS 
RUM, CZERWONE SŁODKIE WINO, 
SOK POMARAŃCZOWY I JABŁKOWY, OWOCE
RUM,, SWEET RED WINE, ORANGE AND APPLE JUICE, FRUIT

GIN BASIL SMASH 
HENDRICK’S, SOK Z LIMONKI, BAZYLIA
HENDRICK’S, LIME JUICE, BASIL

CLOUD BERRY 
GIN, JEŻYNÓWKA, SOK Z LIMONKI, SWEET, PIANA JEŻYNOWA, BIAŁKO
GIN, BLACKBERRY LIQUEUR, LIME JUICE, 
SWEET SYRUP, BLACKBERRY FOAM, EGG WHITES

PORTO-TONIC
GRAHAM’S BLEND NO.5 WHITE PORT, TONIC KINLEY, LIMONKA
GRAHAM’S BLEND NO.5 WHITE PORT, TONIK KINLEY, LIME

34 PLN
120ml

37 PLN
120ml

36 PLN
120ml

34 PLN
150ml

34 PLN
150ml

34 PLN
120ml

39 PLN
250ml

44 PLN
220ml

34 PLN
200ml
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WÓDKA | VODKA 40ML 
J.A BACZEWSKI 40% 
ŻUBRÓWKA BIZON GRASS 37,5% 
OSTOYA CHARCOAL 40% 
PRAVDA 40%
OLD POLISH VODKA STARZONA W BECZKACH 51,3%

WHISKY / BOURBON 40ML 
JAMESON 40%
CHIVAS REGAL 12YO 40% 
CHIVAS REGAL 15YO 40% 
CHIVAS REGAL 18YO 40% 
CHIVAS REGAL 20YO ULTIS 40% 
GLENLIVET 12YO 40% 
GLENLIVET 18YO 40% 
MONKEY SHOULDER 40%
ABERLOUR 14YO 40% 
DALMORE 12YO 40% 
DALMORE 15YO 40% 
TOMATIN 18YO 46% 
UMIKI 46% 
YAMAZAKURA BLENDED WHISKY
KAMIKI SAKURA 48% 
JACK DANIELS GENTELMAN JACK 40% 
MAKERS MARK – BURBON 45% 
WOODFORD RESERVA – BURBON 43,2% 
BUFFALO TRACE KENTUCKY STRAIGHT BOURBON
THE WHISTLER P.X. I LOVE YOU SINGLE MALT 46%
GLENLIVET 12YO 40%
GLENFIDDICH 21YO GRAN RESERVA 40%
GLENFIDDICH 23YO GRAND CRU 40%
GLENFIDDICH 26YO GRANDE COURONNE 43,8%

PRODUKTY REGIONALNE | REGIONAL PRODUCTS 40ML 

POLOWACA GÓRALSKA 32%
POTOK WYSOCKI NALEWKA DERENIOWA 21%
BIMBER Z MANUFAKTURY 41%
ŚLIWOWICA Z MANUFAKTURY 50%
ŚLIWOWICA ŁĄCKA 70% 
MIODULA SZCZYRKOWSKA 40%

SPECJAŁ PODLASKI PALONY 50%

18 PLN
18 PLN
18 PLN
26 PLN
49 PLN

23 PLN
34 PLN
36 PLN
49 PLN
44 PLN

24 PLN

26 PLN

42 PLN

65 PLN

85 PLN
31 PLN
80 PLN

26 PLN

56 PLN

54 PLN

87 PLN

82 PLN

54 PLN

44 PLN

49 PLN

29 PLN

32 PLN
38 PLN

24 PLN
44 PLN
35 PLN
90 PLN

175 PLN

255 PLN

16 PLN
16 PLN
18 PLN
19 PLN
30 PLN
21 PLN

22 PLN

OLD POLISH VODKA POLSKIE ŻYTO 42,9%
POTOCKI 40%
CHOPIN POTATOE 40%
MŁODY ZIEMNIAK 2021/2022 40% GRAPPA
AMARONE 40% 
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32 PLN

38 PLN

27 PLN

24 PLN

25 PLN

36 PLN

42 PLN

49 PLN

22 PLN
24 PLN
28 PLN
28 PLN
28 PLN
30 PLN
32 PLN
32 PLN

42 PLN
44 PLN

28 PLN
42 PLN

39 PLN

44 PLN

20 PLN

20 PLN

121 PLN

84 PLN

29 PLN

48 PLN

79 PLN

GIN 40ML
BEEFEATER LONDON DRY 40%
BEEFEATER BLOOD ORANGE 37,5%
BULLDOG 40%
COARUNN 41,8%
HENDRIKS LONDON DRY 41,4%
MALFY 41%
KOVAL DRY GIN 47%
TANQURAY NO.10 47,3%
KINOBI KYOTO 45,7%
MONKEY 47 47%
ROKU GIN 43%
TESSALLIS PINK GIN 40%

RUM 40ML
BUSH RUM MANGO 37,5%
LEGENDARIO 9 ANOS 40%
BUMBU 40%
MINOKI MIZUNARA CASK 40% 
HAVANA CLUB SELECCION DE MAESTROS ICONICA 45% 

TEQUILA 40ML
PATRON SILVER 40%
PATRON REPOSADO 40%
SALITOS SILVER 38%
SALITOS GOLD 38%

CALVADOS | WINIAK 
CALVADOS | WINEMAKER 40 ML
METAXA GRAND FINE 40%
CHATEAU DU BREUIL RESERVE DU CHATEAU 8 ANS D’AGE 40%
METAXA 12* 40%

BRANDY | COGNAC | ARMAGNAC 40ML 
MARTEL XO 40% 

ABK6 XO FAMILLY RESERVE 40%

CARDENAL MENDOZA BRANDY DE JEREZ 40%

CASAREDE V.S.O.P BAS ARMAGNAC 40%

FRAPIN X.O CHATEAU DE FONTPINOT, GRANDE CHAMPAGNE 40% 
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25 PLN
120ml

29 PLN
120ml

25 PLN
200ml

39 PLN
200ml

22 PLN
200ml

16 PLN
200ml

25 PLN
200ml

25 PLN
200ml

VIRGIN MOJITO
SOK JABŁKOWY, SWEET & SOUR, WODA GAZOWANA, MIĘTA
APPLE JUICE, SWEET & SOUR, SPARKLING WATER, MINT 

VIRGIN APEROL SPRITZ 

CRODINO, WODA GAZOWANA, POMARAŃCZA 
CRODINO, SPARKLING WATER, ORANGE

MANGO LASSI
MANGO, JOGURT NATURALNY, MIÓD, KARDAMON 
MANGO, NATURAL YOGURT, HONEY, CARDAMOM

MONKEY CRANBERRY 
SYROP ŻURAWINOWY, SOK Z LIMONKI, SOK BANANOWY, JABŁKO
CRANBERRY SYRUP, LIME JUICE, BANANA JUICE, APPLE

VIRGIN PINACOLADA 
SOK ANANASOWY, KOKOS, MLEKO 
PINEAPPLE JUICE, COCONUT, MILK 

VIRGIN HUGO
SYROP Z BZU, LIMONKA, PROSECCO 0%, MIĘTA 
ELDERBERRY SYRUP, LIME, PROSECCO 0%, MINT

VIRGIN COSMO 
SYROP ŻURAWINOWY, SOK ŻURAWINOWY, SOK Z LIMONKI
CRANBERRY SYRUP, CRANBERRY JUICE, LIME JUICE

STRAWBERRY GIN SOUR
PUREE TRUSKAWKOWE, BIAŁKO, GIN 0%, SOK Z LIMONKI, SWEET
STRAWBERRY PURÉE, EGG WHITE, 0% GIN, LIME JUICE, SWEET

KOKTAJLE BEZALKOHOLOWE | NON-ALCOHOLIC
COCKTAILS 



TARTINE BRIOCHE ROSTBEF WOŁOWY 
TARTINE BRIOCHE ROAST BEEF 
TARTINE BRIOCHE BURRATA
TARTINE BRIOCHE BURRATA
TATAR Z SEZONOWANEJ WOŁOWINY 
SEASONED BEEF TARTARE 
MŁODA WIEPRZOWINA W GALARECIE 
YOUNG PORK IN ASPIC 
ŻUR Z MANGALICY | MANGALICA SOUR SOUP
BURGER WOŁOWY ANGUS | ANGUS BEEF BURGER 
BURGER HALLUMI | HALLUMI BURGER
STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ | BEEF TENDERLOIN STEAK
COMBER  Z JaGNIĘCINY 
VENISON TENDERLOIN
KWIATY CUKINI W TEMPURZE ZUCCHINI BLOSSOMS 
A’LA CEZAR Z KURCZAKIEM KUKURYDZIANYM SUPREME A’LA
CAESAR WITH CORN-FED CHICKEN SUPREME
BAKŁAŻAN | EGGPLANT
PIECZONE JAGODY BESKIDZKIE | ROASTED BESKID BLUEBERRIES
MONOPORCJA BIAŁA CZEKOLADA | WHITE CHOCOLATE DESSERT
BEZA SZWAJCARSKA | SWISS MERNINGUE 
OSTRYGA GILLARDEAU | GILLARDEAU OYSTER 
SET OSTRYG GILLARDEAU | GILLARDEAU OYSTERS SET 
BOGACTWO SERÓW | A SELECTION OF CHEESES

ALERGENY |  ALERGENS
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	MENU
	menu
	TARTINE BRIOCHE
	rostbef wołowy, crème fraiche z estragonem,  emilgrana, porzeczka, pikle, słonecznik roast beef, tarragon crème fraîche, emilgrana, currant, pickles, sunflower
	buratta, pesto, 12-sto letni ocet balsamiczny,  assiette z pomidora, malina burrata, pesto, 12-year-aged balsamic vinegar, tomato assiette, raspberry
	TATAR Z SEZONOWANEJ WOŁOWINY SEASONED BEEF TARTARE
	żółtko,szalotka, korniszon, majonez truflowy, borowik, słonecznik
	egg yolk, shallot, gherkin, truffle mayonnaise, cep mushroom, sunflower seeds
	MŁODA WIEPRZOWINA W GALARECIE YOUNG PORK IN ASPIC  chrzan, cydr, gorczyca, jabłko,pyłek pszczeli horseradish, cider, mustard seeds, apple, bee pollen
	ŻUR Z MANGALICY  MANGALICASOURSOUP | MANGALICA KYSELA POLÉVKA  mangalica, ziemniak truflowy, żółtko, śmietana mangalica, truffle potato, egg, cream
	BURGER WOŁOWY ANGUS ANGUS BEEF BURGER bekon, cheddar, karmelizowana cebula, ogórek kiszony, pomidor malinowy,
	majo limonkowe, musztarda francuska, sałata, fryty stekowe bacon, cheddar, caramelized onion, pickled cucumber, raspberry tomato, lime mayo, French mustard, lettuce, steak fries


	BURGER HALLUMI HALLUMI BURGER
	rydze, por, karmelizowana cebula, majo limonkowe,  musztarda francuska, ogórek marynowany, sałata rzymska, fryty saffron milk cap mushrooms, leek, caramelized onion, lime mayo, French mustard, pickled cucumber, romaine lettuce, fries

	STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ BEEF TENDERLOIN STEAK
	szparagi, demiglace, czosnek niedźwiedźi, croustade Asparagus, demi-glace, wild garlic, croustad



	menu
	COMBER Z JAGNIĘCINY  RACK OF LAMB
	KWIATY CUKINII W TEMPURZE
	TEMPURA ZUCCHINI FLOWERS
	sałata rzymska, bekon, pomidorki koktajlowe, emilgrana
	romaine lettuce, bacon, cherry tomatoes, emilgrana


	BAKŁAŻAN | EGGPLANT | LILEK
	asiette z pomidora, babaghanous, jarmuż, bób
	tomato assiette, baba ghanoush, kale, broad beans




	ARIES SPECIALS
	przekląskii barowe | bar snacks
	OSTRYGA GILLARDEAU GILLARDEAU OYSTER
	sosmignonette, cytryna | mignonette sauce, lemon

	SET OSTRYG GILLARDEAU GILLARDEAU OYSTERS SET
	sosmignonette, cytryna, ocet z czarnego bzu, piana z antonówki

	LETNIA TRUFLA | SUMMER TRUFFLE
	FRYTKI ARIES ARIES FRIES
	OLIWKI OLIVES
	GRISSINI


	alkohole | alcohols
	napoje | beverages
	PERONI NASTRO AZZURRO 5% CAPTAIN JACK 6%
	PSZENICZNE NIEFILTROWANE | UNFILTERED WHEAT BEER – 5,6% PILS – 4,6% SCHWARZ BIER – 5,6% NULLO – 0%

	koktajle | coctails
	CAMPARI SPRITZ CAMPARI, FRIZANNTE, WODA GAZOWANA, ŚWIEŻA POMARAŃCZA CAMPARI, FRIZANNTE, SPARKLING WATER, FRESH ORANGE

	koktajle | coctails
	KOKTAJLE AUTORSKIE | SIGNATURE COCKTAILS
	DRIED ORANGES, DARK CHOCOLATE, MARMALADE


	alkohole | alcohols
	alkohole | alcohols
	alkohole | alcohols
	ALERGENY | ALERGENS
	SKORUPIAKI | SHELLFISH  ZBOŻA ZAWIERAJĄCE GLUTEN | CEREALS CONTAINING GLUTEN
	MLEKO | MILK
	ORZECHY | NUTS
	DWUTLENEK SIARKI | SULFUR DIOXIDE
	ORZECHY ZIEMNE | PEANUTS
	GORCZYCA | MUSTARD
	MIĘCZAKI | MOLLUSCS
	SELER | CELERY
	JAJKA | EGGS
	RYBY | FISH


