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I Zzimhe

przystawk
cold starters | studené predkrmy

te

hot starters | teplé pfedkrmy

i ciep

przystawk

zupy | soups | polévky

menu

TATAR Z SEZONOWANEJ WOLOWINY &
SEASONED BEEF TARTARE | KORENENY HOVEZi TATARAK
Z0LTKO, SZALOTKA, KORNISZON, MAJUONEZ TRUFLOWY, BOROWIK, SLONECZNIK

EGG YOLK, SHALLOT, GHERKIN, TRUFFLE MAYONNAISE, BOLETUS, SUNFLOWER SEEDS

ZLOUTEK, SALOTKA, OKURKA, LANYZOVA MAJONEZA, HRIB, SLUNECNICOVA SEMINKA

MLODA WIEPRZOWINA W GALARECIE &
YOUNG PORK IN ASPIC | MLADE VEPROVE V ROSOLU
CHRZAN, CYDR, GORCZYCA, JABELKO, PYLEK PSZCZELI

HORSERADISH, CIDER, MUSTARD SEEDS, APPLE, BEE POLLEN
KREN, MOST, HORCICNE SEMINKO, JABLKO, VCELI PYL

BRYNDZA M R

-— —
SZPARAGI, DZIKIE ZI0OkA, ORZECH WEOSKI, PUMPERNIKIEL, RZODKIEWKA
ASPARAGUS, WILD HERBS, WALNUT, PUMPERNICKEL, RADISH
CHREST, DIVOKE BYLINY, VLASSKY ORECH, PUMPERNIKL, REDKVICKA

0$MIORNICA | OCTOPUS | CHOBOTNICE S¥F

BATAT, GOHUJANG, TOPINAMBUR, PORZECZKA
SWEET POTATO, GOCHUJANG, JERUSALEM ARTICHOKE, CURRANT
BATAT, GOCHUJANG, TOPINAMBUR, RYBIZ

FOIE GRAS | FOIE GRAS | FOIE GRAS

CHALKA, DEMI GLACE, RABARBAR, KONFITURA Z CEBULI
BRIOCHE, DEMI-GLACE SAUCE, RHUBARB, ONION CONFIT
VANOCKA, DEMI-GLACE, REBARBORA, CIBULOVA MARMELADA

SLIMAKI Z JURY KRAKOWSKO - CZESTOCHOWSKIEJ
SNAILS FROM THE KRAKOW-CZESTOCHOWA JURA
SNECI Z -CENSTOCHOVSKE JURY

BRIOCHE,POMIDORKI, AGRESAT, SMARDZE, GROSZEK CUKROWY, CHILI
BRIOCHE, CHERRY TOMATOES, GOOSEBERRY, MORELS, SUGAR SNAP PEAS, CHILI
BRIOSKA, CHERRY RAJCATA, ANGREST, SMRZE, CUKROVY HRASEK, CHILLI

ZUR Z MANGALICY
MANGALICA SOUR SOUP | MANGALICA KYSELA POLEVKA

BEKON | KIELBASA Z MANGALICY, ZIEMNIAK TRUFLOWY, ZOLTKO, CREME FRAICHE
MANGALICA BACON AND SAUSAGE, TRUFFLE POTATO, EGG YOLK, CREME FRAICHE

@ B

SLANINA A KLOBASA Z PRASETE MANGALICA, LANYZOVY BRAMBOR, ZLOUTEK, CREME FRAICHE

KREM Z MLODEGO GROSZKU & «r , N
GREEN PEA CREAM SOUP | KREM Z MLADEHO HRASKU

MASLANKA, OGOREK, MIETA, RABARBAR
BUTTERMILK, CUCUMBER, MINT, RHUBARB
PODMASLI, OKURKA, MATA, REBARBORA

CONSOMME Z POMIDOROW V. s¥r ,
TOMATO CONSOMME | RAJCATUVE CONSOMME

LEJKOWIEC DETY, ZIEMNIAK, BATAT, CEBULKA PERLOWA
BLACK TRUMPET MUSHROOM, POTATO, SWEET POTATO, PEARL ONION
STROCEK TRUBKQVITY, BRAMBOR, BATAT, PERLOVA CIBULKA
R GYF 2l Vv
& h & 4 &
WEGETARIANSKIE WEGANSKIE

VEGETARIAN VEGAN
VEGETARIANSKY VEGANSKE

REGIONALNE
REGIONAL
REGIONALNI

BEZGLUTENOWE
GLUTEN FREE
BEZGLUTENOVE

-«

ZPIECZYWEM
WITH BREAD
S PECIVEM

73 PLN
100g/130g

59 PLN
80g/100g

49 PLN
659/80g

79 PLN
80g/120g

75 PLN
50g/100g

72 PLN
80g/110g

35 PLN
300g/100g

35 PLN
2509/50g

35 PLN
2509/60g



dania gtowne | main courses | hlavni chody

steaks | steaky

steki

PIERS Z KACZKI | DUCK BREAST | KACHNi PRSA

UDKO KACZE CONFIT, JUS, KWIAT CUKINII W TEMPURZE, STRACIATELLA
DUCK LEG CONFIT, JUS, TEMPURA ZUCCHINI FLOWER, STRACCIATELLA
KACHNI STEHNO CONFIT, JUS, CUKETOVY KVET V TEMPURE, STRACCIATELLA

TOMAHAWK WIEPRZOWY S¥F
PORK TOMAHAWK | VEPROVY TOMAHAWK
GRATIN ZIEMNIACZANY, CYKORIA, ESPAGNOLE, BOB, POMIDOR

POTATO GRATIN, CHICORY, ESPAGNOLE SAUCE, BROAD BEANS, TOMATO
BRAMBOROVY GRATIN, CEKANKA, OMACKA ESPAGNOLE, BOBY, RAJCE

PIEROGI Z BIODREM JAGNIECYM L
DUMPLINGS WITH LAMB HIP | KNEDLIKY S JEHNECIM STEHNEM

RYDZE, PALONE SIANO, KARMELIZOWANA MASLANKA, SZCZYPIOR
SAFFRON MILK CAP, ROASTED HAY, CARAMELIZED BUTTERMILK, CHIVES
RYZCE, PECENE SENO, KARAMELIZOVANE PODMASLI, PAZITKA

TAGLIOLLINI NERO

KREWETKI 8/12, 0SMIORNICA, OSTRYGA GILLARDEAU, VONGOLE, CZOSNEK
SHRIMP 8/12, 0CTOPUS, GILLARDEAU OYSTER, VONGOLE CLAMS, GARLIC
KREVETY 8/12, CHOBOTNICE, USTRICE GILLARDEAU, MUSLE VONGOLE, CESNEK

PSTRAG Z NALEZA R s¥r
TROUT FROM NALEZE | PSTRUH Z NALEZE
SZYJKI RAKOWE, ZIEMNIAK PARYSKI, MARCHEW PIKLOWANA, CZERWONA PORZECZKA

CRAYFISH TAILS, PARISIENNE POTATOES, PICKLED CARROT, RED CURRANT
RACI KRCKY, PARIZSKE BRAMBORY, NAKLADANA MRKEV, CERVENY RYBIZ

TURBOT ,
TURBOT | KAMBALA VELKA

SOS VELOUTE, KAWIOR Z TROCI, DZIKIE SZPARAGI, CZOSNEK NIEDZWIEDZI, RABARBAR
VELOUTE SAUCE, TROUT CAVIAR, WILD ASPARAGUS, WILD GARLIC, RHUBARB
OMACKA VELOUTE, KAVIAR Z PSTRUHA, DIVOKY CHREST, MEDVEDI CESNEK, REBARBORA

SZPARAGI | ASPARAGUS | CHREST & s¥r

CZARNY CZOSNEK,JAJKO POCHE, YUZU, SMARDZE, ANTONOWKA
BLACK GARLIC, POACHED EGG, YUZU, MORELS, ANTONOVKA APPLE
CERNY CESNEK, ZTRACENE VEJCE, YUZU, SMRZE, JABLKO ANTONOVKA

PIERS Z PERLICY ]
GUINEA FOWL BREAST | PRSO Z PERLICKY

POR, TRUFLA, SZPARAG, VIN JAUNE
LEEK, TRUFFLE, ASPARAGUS, VIN JAUNE
POREK, LANYZ, CHREST, VIN JAUNE

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ
BEEF TENDERLOIN STEAK | STEAK Z HOVEZi SVICKOVE
SZPARAGI, DEMI GLACE, CZOSNEK NIEDZWIEDZI, CROUSTADE

ASPARAGUS, DEMI-GLACE SAUCE, WILD GARLIC, CROUSTADE
CHREST, DEMI-GLACE, MEDVEDI CESNEK, CROUSTADE

COMBER Z JAGNIECINY o¥r
RACK OF LAMB | JEHNECiI HRBET
ZIEMNIAK, M£ODY GROSZEK, DEMI GLACE, MtODA MARCHEW, CZERWONA PORZECZKA

POTATO, GREEN PEAS, DEMI-GLACE SAUCE, YOUNG CARROT, RED CURRANT
BRAMBOR, MLADY HRASEK, DEMI-GLACE, MLADA MRKEV, CERVENY RYBIZ

KWIATY CUKINII W TEMPURZE S&F
TEMPURA ZUCCHINI FLOWERS | CUKETOVE KVETY V TEMPURE
STRACIATELLA, PAPRYKA, LETNIA TRUFLA, MAJUONEZ TRUFLOWY, RZODKIEWKA

STRACCIATELLA, BELL PEPPER, SUMMER TRUFFLE, TRUFFLE MAYONNAISE, RADISH
STRACCIATELLA, PAPRIKA, LETNi LANYZ, LANYZOVA MAJONEZA, REDKVICKA

R GY¥F e v @
& h & & h &
REGIONALNE BEZGLUTENOWE WEGETARIANSKIE WEGANSKIE Z PIECZYWEM

REGIONAL GLUTEN FREE VEGETARIAN VEGAN WITH BREAD
REGIONALNI BEZGLUTENOVE VEGETARIANSKY VEGANSKE S PECIVEM

119 PLN
240g/160g

91 PLN
300g/150g

69 PLN
200g/100g

104 PLN
1009/180g

109 PLN
200g/120g

189 PLN
140g/150g

59 PLN
100g/120g

102 PLN
160g/140g

189 PLN
200g/250g

172 PLN
160g/250q

89 PLN
160g/180g



satatki | salads | salaty

desery | desserts | dezerty

aries specia

A’'LA CEZAR Z KURCZAKIEM KUKURYDZIANYM SUPREME &
A'LA CAESAR WITH CORN-FED CHICKEN SUPREME

A'LA CAESAR S KUKURICNYM KURECIM SUPREME

SALATA RZYMSKA, BEKON, POMIDORKI KOKTAJLOWE, EMILGRANA

ROMAINE LETTUCE, BACON, CHERRY TOMATOES, EMILGRANA

RIMSKY SALAT, SLANINA, CHERRY RAJCATA, EMILGRANA

BAKELAZAN | EGGPLANT | LILEK s¢r MV

ASIETTE Z POMIDORA, BABA GHANOUS, JARMUZ, BOB
TOMATO ASSIETTE, BABA GHANOUSH, KALE, BROAD BEANS
RAJCATOVE ASSIETTE, BABA GHANOUSH, KAPUSTA KADERAVA, BOBY

SER KOZI | GOAT CHEESE | KOZi SYR s &

PIECZONY BURAK, OCET BALSAMICZNY 12-LETNI, ORZECH W£0SKI, SLIWKA
BAKED BEETROOT, 12-YEAR-OLD BALSAMIC VINEGAR, WALNUT, PLUM
PECENA CERVENA REPA, 12LETY BALZAMIKOVY OCET, ORECH, SVESTKA

PIECZONE JAGODY BESKIDZKIE % O
ROASTED BESKID BLUEBERRIES | PECENE BESKYDSKE BORUVKY
MIOD Z PASIEKI SW. AMBROZEGO, LODY Z PYLKIEM PSZCZELIM, SLONECZNIK, SABLE

HONEY FROM ST. AMBROSE APIARY, BEE POLLEN ICE CREAM, SUNFLOWER SEEDS, SABLE
MED Z VCELINA SV. AMBROZE, ZMRZLINA S VCELIM PYLEM, SLUNECNICOVA SEMINKA, SABLE

MONOPORCJA BIALA CZEKOLADA % ,
WHITE CHOCOLATE DESSERT | DEZERT Z BiLE COKOLADY

MUS TRUSKAWKOWY, MIGDALY, ZEL TRUSKAWKOWY, CONSOMME TRUSKAWKOWE
STRAWBERRY MOUSSE, ALMONDS, STRAWBERRY GEL, STRAWBERRY CONSOMME
JAHODOVA PENA, MANDLE, JAHODOVY GEL, JAHODOVE CONSOMME

BEZA SZWAJCARSKA S¥F &

SWISS MERINGUE | SVYCARSKY SNiH
JOGURT, MASCARPONE, RABARBAR, MARAKUJA, MIETA
YOGURT, MASCARPONE, RHUBARB, PASSION FRUIT, MINT
JOGURT, MASCARPONE, REBARBORA, MARAKUJA, MATA

G¥F

OSTRYGA GILLARDEAU ===
GILLARDEAU OYSTER | GILLARDEAU USTRICE

SOS MIGNONETTE, CYTRYNA
MIGNONETTE SAUCE, LEMON | MIGNONETOVA OMACKA, CITRON

SET OSTRYG GILLARDEAU %f
GILLARDEAU OYSTERS SET | SADA USTRIC GILLARDEAU
SOS MIGNONETTE, CYTRYNA, OCET Z CZARNEGO BZU, PIANA Z ANTONOWKI

MIGNONETTE SAUCE, LEMON, ELDERBERRY VINEGAR, ANTONOVKA APPLE FOAM
OMACKA MIGNONETTE, CITRON, BEZINKOVY OCET, PENA Z ANTONOVEK

BOGACTWO SEROW
A SELECTION OF CHEESES | BOHATSTVIi SYRU
KONFITURA SLIWKOWA, MIOD TRUFLOWY, GALARETKA Z JABXKA, CHIPSY GRYCZANE

PLUM JAM, TRUFFLE HONEY, APPLE JELLY, BUCKWHEAT CHIPS
SVESTKOVA MARMELADA, LANYZOVY MED, JABLECNE ZELE, POHANKOVE CHIPSY

LETNIA TRUFLA | SUMMER TRUFFLE |LETNILANYZ VM g¥r
2 = = 2 Fa)
REGIONALNE BEZGLUTENOWE WEGETARIANSKIE WEGANSKIE Z PIECZYWEM

REGIONALNI BEZGLUTENOVE VEGETARIANSKY VEGANSKE 5 PECIVEM

63 PLN
220g/220g

57 PLN
80g/200g

62 PLN
80g/200g

33 PLN
100g/90g

33 PLN
130g/60g

33 PLN
60g/120g

30 PLN
60g/20g

86 PLN
1809/60g

51 PLN
1509/60g

20 PLN
19



menu degustacyjne

AMOUSE BOUCHE
Foie Gras

Tatar z sezonowanej wotowiny
Seasoned beef tartare | Kofrenény hovézi tatarak
Krem z groszku
Green pea cream soup | Krém z hrasku
Pstrag
Trout | Pstruh
INTERMEZZO
Piers z kaczki | Duck breast | Kachni prsa
Jagody Beskidzkie
Beskid blueberries | Beskydské bordvky
PETIT-FOURS

Menu degustacyjne sktada sie z 6 dan w cenie 540 zt/ 2 os.
Istnieje mozliwo$¢ zamdwienia menu wraz z dobranymi do dan winami w cenie 930 zt/ 2 os.

The tasting menu consists 6 courses for PLN 540 / 2 persons.
You can order a menu with wines matched to the dishes for PLN 930 / 2 persons.

Degustaéni menu se sklada z 6 chodl za 540 PLN / 2 osoby.
Je mozné si objednat menu s viny odpovidajicimi pokrmdm za 930 PLN / 2 osoby.



ALERGENY | ALERGENS

TATAR Z SEZONOWANEJ WOLOWINY
SEASONED BEEF TARTARE | KORENENY HOVEZi TATARAK
MLODA WIEPRZOWINA W GALARECIE

MEODA WIEPRZOWINA W GALARECIE | YOUNG PORK IN ASPIC | MLADE VEPROVE V ROSOLU

BRYNDZA | BRYNDZA CHEESE | BRYNZA

O0SMIORNICA | OCTOPUS | CHOBOTNICE

FOIE GRAS | FOIE GRAS | FOIE GRAS

SLIMAKI Z JURY KRAKOWSKO - CZESTOCHOWSKIEJ
SNAILS FROM THE KRAKOW-CZESTOCHOWA JURA
SNECI Z KRAKOVSKO-CENSTOCHOVSKE JURY

ZUR Z MANGALICY

MANGALICA SOUR SOUP | MANGALICA KYSELA POLEVKA
KREM Z MLODEGO GROSZKU

GREEN PEA CREAM SOUP | KREM Z MLADEHO HRASKU
CONSOMME Z POMIDOROW

TOMATO CONSOMME | RAJCATOVE CONSOMME

PIERS Z KACZKI | DUCK BREAST | KACHNi PRSA
TOMAHAWK WIEPRZOWY

PORK TOMAHAWK | VEPROVY TOMAHAWK
PIEROGI Z BIODREM JAGNIECYM

DUMPLINGS WITH LAMB HIP | KNEDLIKY S JEHNECIM STEHNEM

TAGLIOLLINI NERO
PSTRAG Z NALEZA

TROUT FROM NALEZE | PSTRUH Z NALEZE
TURBOT

TURBOT | KAMBALA VELKA

SZPARAGI| ASPARAGUS | CHREST
PIERS Z PERLICY

GUINEA FOWL BREAST | PRSO Z PERLICKY

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ
BEEF TENDERLOIN STEAK | STEAK Z HOVEZi SVICKOVE
COMBER Z JAGNIECINY

RACK OF LAMB | JEHNECGI HRBET

KWIATY CUKINII W TEMPURZE

TEMPURA ZUCCHINI FLOWERS | CUKETOVE KVETY V TEMPURE

A’LA CEZAR Z KURCZAKIEM KUKURYDZIANYM SUPREME

A'LA CAESAR WITH CORN-FED CHICKEN SUPREME | A'LA CAESAR S KUKURICNYM KURECIM SUPREME

BAKELAZAN | EGGPLANT | LILEK
SER KOZI | GOAT CHEESE | KOZi SYR

PIECZONE JAGODY BESKIDZKIE

ROASTED BESKID BLUEBERRIES | PECENE BESKYDSKE BORUVKY

MONOPORCJA BIALA CZEKOLADA
WHITE CHOCOLATE DESSERT | DEZERT Z BiLE COKOLADY

BEZA SZWAJCARSKA | SWISS MERINGUE | SVYCARSKA BEZE

OSTRYGA GILLARDEAU | GILLARDEAU OYSTER | GILLARDEAU USTRICE
SET OSTRYG GILLARDEAU | GILLARDEAU OYSTERS SET | SADA USTRIC GILLARDEAU

BOGACTWO SEROW
A SELECTION OF CHEESES | BOHATSTVi SYRU

DWUTLENEK SIARKI | SULFUR DIOXIDE

JAJKA | EGGS

MIECZAKI | MOLLUSCS

MLEKO | MILK

GORCZYCA | MUSTARD
ORZECHY | NUTS

ORZECHY ZIEMNE | PEANUTS

RYBY | FISH

SELER | CELERY

SKORUPIAKI | SHELLFISH

ZBOZA ZAWIERAJACE GLUTEN | CEREALS

CONTAINING GLUTEN

SOJA | sOY

ZIARNA SEZAMU | SESAME SEEDS
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